Allgemeine P roduktinformationen

TORTENFORMEN

Wir bieten Thnen Abwechslung! Sie haben die Wahl zwi-
schen der traditionellen runden Form, der romantischen
Herzform oder der modernen eckigen Form. Selbstver-
standlich fertigen wir auch andere Silhouetten zum Bsp.

ein Kleeblatt oder Zahlen.

eckig

WICHTIGE HINWEISE

Bei mehrstockigen Torten oder Torten mit Marzi-
pan- oder Fondant-Ummantelung darf keine Sahne-
Fillung ausgewdhlt werden, da sonst die Stabilitat
nicht gewahrleistet werden kann. Fiir den sicheren
Transport lhrer Torte stehen hygienisch einwand-
freie Thermobehilter zur Verfiigung. Um diesem
Anspruch auch bei den Tortenkissen und der Hoch-
zeitstorte ,Unser Hochzeitsgliick gerecht zu wer-
den, darf die maximale Grofde von 35 x 50 cm nicht

iiberschritten werden.

TORTENGROREN
FORMEN

RUNDE TORTEN und
EINTEILUNG der STUCKE

GRORE

@ ca. 20 cm, 8 oder 12 Stiicke

@ ca. 26 cm, 12 oder 16 Stiicke

ca. 40 x 25cm
KISSEN & BUCH
ca. 50 x 35 cm
ROLLEN 9 ca... 12 cm, Lange ca. 16 cm,
6 Stiicke
@ ca. 20 cm
HERZFORM
@ ca. 25 cm
MINIATUREN @D ca.9cm

PETIT & FRUIT FOUR O ca. 3,5 bis 5 cm

D ca. 15 x23 cm

SCHULTUTEN

@ ca. 22 x35cm
OSTEREI @ ca.9,5x14 cm
MUTTERTAGSHERZ D ca.Nxllcm
VATERTAGSTORTE @ ca. 17 x10 cm

Foto rund: max. @ 20 cm

FOTO auf TORTE
Foto oval: max. 20 x 29 cm

Foto eckig: max. 20 x 29 cm

FOTOTORTEN

Fir dieses personliche Highlight kann jede belie-
bige Torte ausgewdhlt werden. Ob rund, eckig oder
herzférmig. Das Foto wird auf ein Fondantpapier ge-
druckt, auf eine Marzipanunterlage iibertragen und
anschliefend auf der Torte positioniert. Bitte beach-
ten Sie, dass nur gute Fotos, gute Bilder auf der Tor-
te liefern. Bitte geben Sie die ungefahre Grofde und
Positionierung auf der Torte an.

ZAHLUNGSBEDINGUNGEN
Eine Anzahlung in Hohe von mindestens 50% des
Gesamtpreises hat bei Bestellung zu erfolgen. Der

Restbetrag muss bei Abholung beglichen werden.

HERSTELLUNGSFRIST
Bitte beachten Sie, dass wir fiir die termingerechte
Fertigung lhrer Torte, mindestens 6 Werktage Vor-

laufzeit benotigen.

HAFTUNGSAUSSCHLUSS

Die verwendeten Friichte fiir unsere Torten konnen
Fruchtkerne oder Obststeine enthalten. Fiir mogliche
entstandene Schiden beim Verzehr iibernehmen wir

keine Haftung.

ALLERGENE

In unseren Torten kdnnen folgende Allergene enthal-
ten sein: Gluten, Ei, Soja, Erdniisse, Schalenfriichte,
Sesam und Lupinen. Bei bekannten Allergien priifen
wir gern die Zutaten auf Vertraglichkeit. Wenden Sie

sich dazu bitte an unser Service-Personal.

»LILA« - UNSERE KLEINE FEE

...weist Sie auf unsere exklusivsten
Torten hin.

WICHTIGE SYMBOLE

‘ Farbstoff I Alkohol enthalten

Preiskategorie (I-VI)
@ Grofde




